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DU 22 AU 28 DU 15 AU 21 DU 8 au 14 DU d1er AU 7 DU 24 AU 30

DU 29 AU 4

Menus du 24 Avril au 07 juillet 2017

Tomates Mozzarella
Sauté de poulet aux poivrons

Carbonara
Coquillettes
4]

Tarte au flan

Coleslaw
Emince de porc a I'lndienne

Boule Boaurf a la tomate

Semoule
Ratatouille

Gouda

Légende :

O Fruit ou Légume de Saison

0 Chronique Culinaire

Duo de crudités

Fricassée de boauf aux olives

Nuggets de dinde

Frites

Salade
Minmolelte

Pomme Golden

Quiche Lorraine

Courgette farcie

Poisson pané sauce
citronnée
Riz
Carottes Persillées

Yaourt aromatisé

W

i

i

Taboulé aux raisins
Cuisse de canard a l'orange

Bologhaise
Torsades

Poélée gourmande
Camembert

Melon

Macédoine de légumes
Cuisse de Pintade aux
péches
Chipolatas sauce brune

Torsades
Gratin de courgettes

Banane

R6ti de porc sauce moutarde

Cordon bleu

Frites
Haricots verts

Poire au sirop

) Carottes rapdes a I'orange
Dos de Cabillaud sauce
créme dail
Hachis Parmentier

Pormmes vapeur

Salade
Emmental

Orange

CEufs durs mayonnaise
Alle de raie aux capres

Steak haché sauce au poivre
Coquillettes
Pelits pois carolles @

Brie

Crudites
Cote de porc charcutiére

Beignet de volaille

Frites
Salade

Fromage blanc

Crépe au fromage
Tomate farcie
Beignet de poisson
Riz
Brocolis a la créme

Pommes bicolore

Carottes rapées

Paupiette de dinde a la
Provencale

Pilons de poulet marinés

Pommes vapeur
Choufleur gratiné

Yaourt aux fruits

Salade de tomates

Carbonade

Pizza
Frites

Haricots beurre
Concassée de tomates

Créme vanille

Quiche lorraine

Filet de oolin aux petits
légumes
Normandin de veau aux
champignons
Riz

Epinards @

Chou aux raisins

Sauté de porc au curry

Gratin de pates Strasbourgeois

Coquillettes

Haricots beurre
Vache qui rit

Pomme Golden

Céleri rémoulade
Dos de lieu sauce citronnée

Sauté de poulet Thai

Purée

Gratin d 0O

Tarte aux abricots

Uvipig

14
LASCENSION

Tomates mozzarella
Paupietie de veau

L asagnes
Gratin de pommes de terre
Poélée de |égumes

Filet de porc a lI'ancienne

Boule bcauf & la provencgale

Semoule
Ratatouille

Fromage blanc sucré

v

Duo de crudités

Baoauf carottes au paprika

Knackis

Frites
Petits pois
St Paulin
a la chantilly

Salade surprise

Poisson Meuniére

Tomate farcie
nz
Carottes a la créme
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JUILLET
DU 3 AU 9

Menus du 24 Avril au 07 juillet 2017

DU 19 AU 25 DU 12 AU 18 DU 5 AU 11

DU 26 AU 2

Légende : O Fruit ou Légume de Saison 4\

O‘ Chronique Culinaire

Crudités au choix Coleslaw Tarte aux 3 fromages
. .y . " Cuisse de lapin aux
Colin aux petits Iégumes (Cote de porc rotie
pruneaux
Lundi de Pentectte Chipolatas a la tomate Nuggets Hachis parmentier
Pennes Frites Purée
Julienne de légumes Poélée de ¢ Salade
Kiri Yaourt aux fruits Fraises
Courgettes farcie Carottes rapées a l'orange Betteraves rouges Concombres Bulgare
. Estouffade de boauf aux o Filet de colin a la fondue de
Pilons de poulet rotis ) Tripes a la mode de Caen )
poivrons poireaux
Semoule Carbonara Cordon bleu Chili con carne
. Macaronis Frites Riz pilaf
Légumes du couscous s , AlA
Poélée de l1égumes Salade Poélée provencale
Carré frais R
o Flan au caramel Péche Blanche Tarte aux pommes
Salade de concombres Crépe jambon et fromage Salami Asperges vinaigrette
) Blanquette de dinde Cuisse de poulet rétie aux o
Boauf bourguignon Petit salé
Jambon herbes
Chipolatas sauce . . L
i Coquillettes Cheeseburger Poisson pané
champignons
Pommes vapeur ] Frites Riz aux O
Haricots beurre . .
Jeunes carottes Salade Brunoise de l1égumes
Fromage ) Brie
N Pomme Yaourt aux fruits R
Oréme dessert chocolat Péche
Duo de crudités Quiche lorraine Salade de radis Salade exotique
. Gratin aux 2 poissons Paupiette de dinde aux
RAti de porc au thym o Blanquette de veau )
Riz a I'Espagnol poivrons
Beignet de volaille Bétinniere de légumes | Steak haché sauce au poivre Bolognaise
Semoule ) Frites Torsades
) Abricot A 2 s
Ratatouille Salade Poélée maraichere
Fromage blancala )
. St Nectaire O
framboise
Tomate au thon Celeri mayonnaise Buffet de crudités
Fricassée de dinde ala Sauté de porc au caramel
Barbecue Tarte au fromage
provencale Carbonara
Raviolis Coquillettes Frites Menu Brasserie
Pommes de terre au four . ,
Salsifis Tomate provencale Mayonnaise et Ketchup Nappé au caramel
Emmental 3 St Nectaire
Fromage blanc sucré
Gaufre au sucre Mister Freese

BRYBLELTEE AUl 1




