


Légende : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 
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l undi  02 sept embre mardi  03 sept embre jeudi  05 sept embre vendredi  06 sept embre lundi  30 sept embre mardi  01 oct obre jeudi  03 oct obre vendredi  04 oct obre

Sauté de dinde au cheddar Tom ate mimosa Friand au fromage Macédoine de légumes Garniture bolognaise / Carbonara Concom bres  Macédoine de légumes Carottes  râp ées  citronnées

Pâtes à la carbonara Escalope de porc forestière Rôti de bœuf froid Poisson du jour / Burger de veau Pâtes
Blanquette de dinde à la 

normande
Sauté de porc dijonnais Filet de poisson pané

Carottes
Tajine de volaille 

Aux courgettes
Jambon blanc Riz pilaf Champignons Crêpe au fromage Steak haché à l'échalote Aiguillettes de poulet au curry

Kiri Semoule Frites - S a lade Fondue d 'ép inards Saint Môret Riz - Carottes  vichy Frites - S a lade Semoule - Ratatoui l le

Corbeille de fruits Yaourt aromatisé Melon Crème dessert au chocolat Corbei l le de frui ts Mousse au chocolat Petits suisses aromatisés Édam

l undi  09 sept embre mardi  10 sept embre jeudi  12 sept embre vendredi  13 sept embre lundi  07 oct obre mardi  08 oct obre jeudi  10 oct obre vendredi  11 oct obre

Chipolatas grillée / Boul'bœuf Carottes  à l'emmental Concom bres  vinaigrette Betteraves  à  l ' écha lote Poireaux mimosa S a lade coles law Pizza Chou-fleur  vinaigrette

Semoule
Escalope de dinde 
Sauce fromagère

Goulasch / Rôti de dinde Poissson pané / Jambon chaud
Sauté de bœuf au paprika

Gratin de pâtes
Paupiette de dinde
Tartiflette - Salade

Poulet rôti aux herbes Beignets de calamar

Ratatoui l le Pilons de poulet marinés Aux champignons Sauce Madère Coquillettes Gratin dauphinois Fricadelle Blanquette de veau

Mimolette
Pommes de terre aux herbes

Gratin de chou-fleur
Frites - S a lade Purée - Choux de Bruxel les Har icots  ver ts  à  l ' a i l Choux de Bruxel les Frites - S a lade Riz - Poêlée de légumes

Fruit  de sa i son Fromage blanc Rondelé nature Beignet au chocolat Yaourt sucré Glace S a lade de frui ts Riz au lait

l undi  16 sept embre mardi  17 sept embre jeudi  19 sept embre vendredi  20 sept embre lundi  14 oct obre mardi  15 oct obre jeudi  17 oct obre vendredi  18 oct obre

Har icots  ver ts  vinaigrette S a lade fromagère Pizza jambon-fromage Céler i  rém oulade Couscous boul'bœuf - Merguez Quiche lorraine S a lade de har icots  ver ts Céler i  rém oulade

Garniture bolognaise Carbonnade flamande Rôti de porc à la normande Beignet de poisson Pilons de poulet Paleron de bœuf à la bordelaise Jambon blanc Poisson du jour

Fricassée de porc à l'ancienne  Cordon bleu Poulet rôti Tom ate farcie Semoule Garniture bolognaise Cordon bleu Tomate farcie - Riz

Pâtes - Carottes Pommes sautées - Petits pois Frites - S a lade Riz - Fondue de p oireaux Rondelé aux noix Pâtes Frites - S a lade Fondue de p oireaux

Tarte aux p om m es Rais in blanc Petits suisses Liégeois vanille-caramel Fruit Liégeois au chocolat Brie S a lade de frui ts

l undi  23 sept embre mardi  24 sept embre jeudi  26 sept embre vendredi  27 sept embre

Waterzoï de volaille
Et  ses  légum es

Tom ates  à la mozzarella Salade au surimi Saucisson à l'ail

Cuisse de poulet Bœuf bourguigon / Steak haché Nuggets Poisson du jour

Semoule - Pip erade Sauce Madère Andouillette à la dijonnaise Saucisse de Toulouse

St Paulin Pâtes - Carottes  vichy Frites - S a lade Purée - Grat in de courgettes

Fruit  de sa i son Éclair au chocolat Camembert Compote de fruits


